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בדיקות תירוש
לפני הוצעת הדוגמה לצורך בדיקות יש לערבב היטב את התירוש במיכל התסיסה.

בדיקת BRIX (% סוכר משקלי):

1. סנן מקליפות כ 250 מ"ל תירוש אל משורה.
2. מדוד את טמפרטורת התירוש.
3. מקם את  ה-Hydrometer במשורה, סובב אותו- על מנת לייצב אותו במרכז וקרא את התוצאה תוך התעלמות מהמיניסקוס.

4. בצע תיקון לקריאה בהתאם לטמפרטורה לפי הטבלה ( הטבלה נכונה עבור-  Hydrometer שמכויל ל °20.

5. הידרומטר של משקל סגולי, יש לתקן לפי טבלת התיקון המתאימה.

בדיקת  pH
חומרים:

· מים מזוקקים.
· תמיסות בופר: 4.01, 7.00
· ניר סופג
ציוד:

מכשיר pH מטר.

מד חום.

כיול המכשיר:

1. רצוי להביא את תמיסות הבופר לטמפרטורה של °20.
2. יש להניח את האלקטרודה בבופר 7.00 להמתין כ-30 שניות לכייל (בהתאם להוראות המכשיר), ולחזור על פעולה זו בבופר 4.01. במעבר בין התמיסות יש לשטוף את האלקטרודה במים מזוקקים ולנגב אותה.
3. יש לכייל את המכשיר לפני תחילת כל עבודה.
אופן הבדיקה:

1. דוגמת היין צריכה למלא כלי בגובה של לפחות 3 ס"מ.

2. יש להניח את האלקטרודה ומד הטמפרטורה הנלווה ביין, לערבב ולהמתין כ 30 שניות להתיצבות ה pH, ולקרוא את התוצאה.
3. רצוי שטמפרטורת היין תהיה °20.
בדיקתTA  - (Titratable Acidity)-חומצה כללית:

בדיקה הנותנת אומדן לכמות החומצה ביין / תירוש (ליטר/גרם), ומתבצעת בטיטרציה.

החומרים והמכשירים:

1. תמיסת NaOH בריכוז של 0.1  מולר (רצוי לקנות תמיסה בריכוז מדוד).
2. ביורטה.

3.  ml10 של תירוש או יין.

4. מכשיר pH-METER .
שלבי הבדיקה:
1. מזוג  ml10 תירוש וכמות מים מזוקקים דומה לכוס כימית 100ml.
2.  טפטף NaOH 0.1 מולר אל תוך הכוס תוך מדידת עלית ה pH. כאשר ה  pH מגיע ל- 8.2, הפסק את הטפטוף ומדוד את נפח תמיסת ה-NaOH שבה השתמשת לצורך הטיטרציה.

חישוב ה TA:

הכפל את נפח ה- NaOH ב-0.75 

NaOH ml  X  0.75 = TA  g/ l  

 ניתן להשתמש במקום ב- , pH-METER באנדיקטור מסוג פנולפטלין (Phenolphthalein) המשנה את צבעו לורוד ב pH - גבוה מ-8.2.

טבלת קליטת ענבים

	תאריך הבציר __________________



	נוסחה

	חישוב נפח  


	נפח= 2(רדיוס המיכל)   X(גובה  הנוזל)  Pi X

	· נפח התירוש (מיץ וקליפות):___________ ליטר 

	

	· נפח הנוזל ( 75% מנפח תירוש ): _________ ליטר.
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	הוספת גופרית 

ppm  _________    גרם לכל הכמות ___________
	גרם מטה ביסולפיט      ליטר נוזל X ppm) רצוי X  (1.75      
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                                                       1000

	בדיקות מעבדה:

	טמפרטורת התירוש :_______.

	סוכר:
	BRIX:g/100cc_________ .     
	משקל סגולי:__________
	בומה: ________

	חומצה:
	pH:_______    
	.TA: _______ g/l.
	


תיאור טעימת התירוש

____________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________

___________________________________________    ______

יחסי- משקל סגולי, Brix,Baume
	Baume
	Brix
	משקל סגולי
	Baume
	Brix
	משקל סגולי
	Baume
	Brix
	משקל סגולי

	9.97
	18
	1074.4
	12.38
	22.4
	1094.1
	14.78
	26.8
	1114.4

	10.08
	18.2
	1075.2
	12.49
	22.6
	1095.0
	14.89
	27
	1115.4

	10.19
	18.4
	1076.1
	12.60
	22.8
	1095.9
	15.00
	27.2
	1116.3

	10.30
	18.6
	1077.0
	12.71
	23
	1096.9
	15.11
	27.4
	1117.2

	10.41
	18.8
	1077.9
	12.82
	23.2
	1097.8
	15.22
	27.6
	1118.2

	10.52
	19
	1078.8
	12.93
	23.4
	1098.7
	15.33
	27.8
	1119.1

	10.63
	19.2
	1079.7
	13.04
	23.6
	1099.6
	15.44
	28
	1120.1

	10.74
	19.4
	1080.6
	13.15
	23.8
	1100.5
	15.54
	28.2
	1121.0

	10.85
	19.6
	1081.5
	13.26
	24
	1101.5
	15.65
	28.4
	1122.0

	10.96
	19.8
	1082.4
	13.36
	24.2
	1102.4
	15.76
	28.6
	1122.9

	11.07
	20
	1083.3
	13.47
	24.4
	1103.3
	15.87
	28.8
	1123.9

	11.18
	20.2
	1084.2
	13.58
	24.6
	1104.2
	15.98
	29
	1124.9

	11.29
	20.4
	1085.1
	13.69
	24.8
	1105.1
	16.09
	29.2
	1125.8

	11.40
	20.6
	1086.0
	13.80
	25
	1106.1
	16.20
	29.4
	1126.8

	11.51
	20.8
	1086.9
	13.91
	25.2
	1107.0
	16.31
	29.6
	1127.7

	11.62
	21
	1087.6
	14.02
	25.4
	1107.9
	16.42
	29.8
	1128.7

	11.73
	21.2
	1088.7
	14.13
	25.6
	1108.8
	16.53
	30
	1129.7

	11.84
	21.4
	1089.6
	14.24
	25.8
	1109.7
	16.63
	30.2
	1130.6

	11.95
	21.6
	1090.5
	14.35
	26
	1110.7
	16.75
	30.4
	1131.6

	12.06
	21.8
	1091.4
	14.45
	26.2
	1111.6
	16.85
	30.6
	1132.5

	12.17
	22
	1092.3
	14.56
	26.4
	1112.5
	16.96
	30.8
	1133.5

	12.27
	22.2
	1093.2
	14.67
	26.6
	1113.5
	17.07
	31
	1134.5


            טבלת לתיקון נתוני BRIX לפי טמפרטורה ל-HYDROMETER- 20 מעלות.

	BRIX
30
	BRIX
25
	BRIX
20
	BRIX
15
	BRIX
10
	טמפרטורה

	-0.20
	-0.19
	-0.18
	-0.16
	-0.15
	17

	-0.13
	-0.13
	-0.12
	-0.11
	-0.10
	18

	-0.07
	-0.06
	-0.06
	-0.06
	-0.05
	19

	0
	0
	0
	0
	0
	20

	0.07
	0.07
	0.06
	0.06
	0.06
	21

	0.14
	0.13
	0.12
	0.12
	0.11
	22

	0.21
	0.20
	0.19
	0.17
	0.17
	23

	0.28
	0.27
	0.26
	0.24
	0.23
	24

	0.35
	0.34
	0.32
	0.31
	0.30
	25

	0.42
	0.40
	0.40
	0.37
	0.36
	26

	0.50
	0.48
	0.46
	0.44
	0.42
	27

	0.58
	0.56
	0.54
	0.51
	0.49
	28

	0.66
	0.63
	0.61
	0.59
	0.56
	29


טבלת תיקון משקל סגולי לפי טמפרטורה- הדרומטר - ْ20

	 1070
	1060
	1050
	1040
	1030
	1020
	1010
	1000
	

	-1.85
	-1.74
	-1.62
	-1.52
	-1.40
	-1.28
	-1.16
	-1.03
	13

	-1.64
	-1.54
	-1.44
	-1.34
	-1.24
	-1.14
	-1.03
	-0.92
	14

	-1.37
	-1.29
	-1.21
	-1.13
	-1.04
	-0.96
	-0.87
	-0.77
	15

	-1.12
	-1.06
	-1.00
	-0.93
	-0.86
	-0.79
	-0.72
	-0.65
	16

	-0.86
	-0.82
	-0.76
	-0.72
	-0.66
	-0.61
	-0.56
	-0.50
	17

	-0.59
	-0.56
	-0.53
	-0.49
	-0.47
	-0.43
	-0.39
	-0.35
	18

	-0.31
	-0.30
	-0.28
	-0.27
	-0.25
	-0.23
	-0.21
	-0.19
	19

	
	20

	0.31
	0.29
	0.28
	0.26
	0.24
	0.23
	0.21
	0.19
	21

	0.61
	0.58
	0.55
	0.52
	0.49
	0.45
	0.42
	0.39
	22

	0.95
	0.90
	0.85
	0.80
	0.76
	0.71
	0.66
	0.61
	23

	1.25
	1.19
	1.15
	1.09
	1.03
	0.97
	0.91
	0.85
	24

	1.59
	1.52
	1.44
	1.37
	1.30
	1.23
	1.15
	1.08
	25

	1.93
	1.84
	1.76
	1.67
	1.58
	1.49
	1.40
	1.30
	26

	2.26
	2.16
	2.07
	1.98
	1.88
	1.77
	1.68
	1.57
	27

	2.63
	2.51
	2.39
	2.29
	2.16
	2.05
	1.93
	1.82
	28

	

	1200
	1180
	1160
	1140
	1120
	1100
	1090
	1080
	

	-3.11
	-2.94
	-2.77
	-2.54
	-2.38
	-2.17
	-2.07
	-1.85
	13

	-2.73
	-2.57
	-2.42
	-2.25
	-2.08
	-1.92
	-1.82
	-1.73
	14

	-2.28
	-2.16
	-2.03
	-1.89
	-1.75
	-1.60
	-1.53
	-1.45
	15

	-1.84
	-1.75
	-1.65
	-1.54
	-1.43
	-1.31
	-1.25
	-1.19
	16

	-1.39
	-1.32
	-1.25
	-1.18
	-1.09
	-1.00
	-0.96
	-0.91
	17

	-0.95
	-0.90
	-0.85
	-0.80
	-0.74
	-0.69
	-0.65
	-0.63
	18

	-0.50
	-0.46
	-0.43
	-0.42
	-0.39
	-0.36
	-0.35
	-0.33
	19

	
	20

	0.48
	0.46
	0.44
	0.41
	0.39
	0.36
	0.34
	0.33
	21

	0.97
	0.93
	0.87
	0.81
	0.76
	0.70
	0.67
	0.64
	22

	1.46
	1.39
	1.32
	1.25
	1.16
	1.08
	1.04
	0.99
	23

	1.95
	1.86
	1.76
	1.65
	1.54
	1.43
	1.37
	1.31
	24

	2.45
	2.34
	2.22
	2.09
	1.95
	1.81
	1.74
	1.67
	25

	2.91
	2.78
	2.64
	2.49
	2.33
	2.18
	2.10
	2.02
	26

	3.39
	3.24
	3.07
	2.91
	2.74
	2.56
	2.46
	2.36
	27

	3.92
	3.75
	3.57
	3.38
	3.16
	2.96
	2.85
	2.74
	28


טבלת מעקב אחר התסיסה

d =משקל סגולי בזמן נתון.

D = משקל סגולי התחלתי.

	BRIX  שתסס  g/100ml
	%אתנול שנוצר
	(D-d)X

1000ׂ
	BRIX  שתסס g/100ml
	%אתנול שנוצר
	(D-d)X

1000
	BRIX  שתסס g/100ml
	%אתנול שנוצר
	(D-d)X

1000ׂ

	15.30
	9.05
	69
	7.75
	4.60
	35
	0.20
	0.15
	1

	15.50
	9.15
	70
	7.95
	4.70
	36
	0.45
	0.25
	2

	15.70
	9.30
	71
	8.20
	4.85
	37
	0.65
	0.40
	3

	15.95
	9.45
	72
	8.40
	5.00
	38
	0.90
	0.50
	4

	16.15
	9.55
	73
	8.65
	5.10
	39
	1.10
	0.65
	5

	16.40
	9.70
	74
	8.85
	5.25
	40
	1.35
	0.80
	6

	16.60
	9.85
	75
	9.10
	5.35
	41
	1.55
	0.90
	7

	16.85
	9.95
	76
	9.30
	5.50
	42
	1.75
	1.05
	8

	17.05
	10.10
	77
	9.50
	5.65
	43
	2.00
	1.20
	9

	17.25
	10.20
	78
	9.75
	5.75
	44
	2.20
	1.30
	10

	17.50
	10.35
	79
	9.95
	5.59
	45
	2.45
	1.45
	11

	17.70
	10.50
	80
	10.20
	6.05
	46
	2.65
	1.55
	12

	17.95
	10.60
	81
	10.40
	6.15
	47
	2.90
	1.70
	13

	18.15
	10.75
	82
	10.65
	6.30
	48
	3.10
	1.85
	14

	18.40
	10.85
	83
	10.85
	6.40
	49
	3.30
	1.95
	15

	18.60
	11.00
	84
	11.05
	6.55
	50
	3.55
	2.10
	16

	18.80
	11.15
	85
	11.30
	6.70
	51
	3.75
	2.25
	17

	19.05
	11.25
	86
	11.50
	6.80
	52
	4.00
	2.35
	18

	19.25
	11.40
	87
	11.75
	6.95
	53
	4.20
	2.50
	19

	19.50
	11.55
	88
	11.95
	7.05
	54
	4.45
	2.60
	20

	19.70
	11.65
	89
	12.20
	7.20
	55
	4.65
	2.75
	21

	19.95
	11.80
	90
	12.40
	7.35
	56
	4.85
	2.90
	22

	20.15
	11.90
	91
	12.60
	7.45
	57
	5.10
	3.00
	23

	20.35
	12.05
	92
	12.85
	7.60
	58
	5.30
	3.15
	24

	20.60
	12.20
	93
	13.05
	7.75
	59
	5.55
	3.30
	25

	20.80
	12.30
	94
	13.30
	7.85
	60
	5.75
	3.40
	26

	21.05
	12.45
	95
	13.50
	8.00
	61
	6.00
	3.55
	27

	21.25
	12.60
	96
	13.75
	8.10
	62
	6.20
	3.65
	28

	21.45
	12.70
	97
	13.95
	8.25
	63
	6.40
	3.80
	29

	21.70
	12.85
	98
	14.15
	8.40
	64
	6.65
	3.95
	30

	21.90
	12.95
	99
	14.40
	8.50
	65
	6.85
	4.05
	31

	22.15
	13.10
	100
	14.60
	8.65
	66
	7.10
	4.20
	32

	22.35
	13.25
	101
	14.85
	8.80
	67
	7.30
	4.30
	33

	22.60
	13.35
	102
	15.05
	8.90
	68
	7.55
	4.45
	34


דף מעקב אחר התסיסה

                                                                       תאריך הבציר:    /   /    .

	
	משקל סגולי התחלתי
	BRIX
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יין 1 		   יין 2	 ח. מלית יין 1 		   יין 2	 ח. מלית ת
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